
Weinexpertise 

Gewürztraminer Turm trocken 

Jahrgang: 2022 

Qualitätsstufe: Turm 

Rebsorte: Gewürztraminer 

Optimale Serviertemperatur: 8-10° C 

Verschluss: Drehverschluss 

Restsüße: 5,9 g/l · Säure: 5,5 g/l · Alkohol: 13,0 % 

 

Weinbeschreibung 

Der Gewürztraminer ist auch unter  

„Roter Traminer“ oder „Gelber Traminer“  

bekannt. Die Trauben dieser Rebsorte haben  

im reifen Zustand eine gelblich-rötliche  

Färbung. Ihren Namen hat die Rebsorte von  

dem Ort Tramin in Südtirol, wo Weine seit  

dem 11. Jahrhundert dokumentiert sind.  

 

Die Farbe des Weins hat ein strahlendes,  

helles Goldgelb. In der Nase ist er sehr  

würzig und exotisch mit feiner Rosenaromatik,  

Ananas und Litschi. Am Gaumen durchaus  

stoffig mit kräutrigen Anklänge von Melisse  

und Thymian sowie fruchtige Impressionen  

von grünem Apfel und Feige. Der Wein hat  

eine frische und lebendige Art, im Geschmack  

zeigt er sich sehr harmonisch und zart mineralisch  

im Abgang. 

 

Speiseempfehlung  

Passt hervorragend zu Wildpasteten oder Geflügel mit deftigen 

Soßen und würzig-aromatischen Ragouts, aber auch zu 

Schnecken in Knoblauch-Kräuteröl.  


