Weinexpertise
RIESLING Turm trocken

Jahrgang: 2024

Qualitatsstufe: Turm

Rebsorte: Riesling

Optimale Serviertemperatur: 8 —12° C
Verschluss: Drehverschluss

Reststille: 5,8 g/l - Saure: 7,3 g/l - Alkohol: 12,5 %

Weinbeschreibung

Der Riesling zahlt zu den dltesten und bedeutendsten Rebsorten Deutsch-
lands und stammt urspriinglich vom Oberrhein. Er wurde bereits im 15.
Jahrhundert urkundlich erwéhnt. Durch eine natiirliche Kreuzung von
Traminer und Heunisch entwickelte er seine besondere Charakteristik.
Typisch sind seine feine, fruchtige Sdure und die frische, lebendige Art.
Vom leichten Schoppenwein bis zur edelsiilen Auslese zeigt er grolSe
Stilvielfalt.

Unser Riesling stammt aus ertragsreduzierten Parzellen. Nach einer
kurzen Maischestandzeit wurden die Trauben mit unserer Kelter
schonend abgepresst. Nach der Géarung erfolgte eine ausgedehnte
Lagerung auf der Feinhefe.

Im Glas ein strahlendes, helles Goldgelb. In der Nase frische Apfel-
noten welche von dezenten blumigen und leicht krautrigen Nuancen

begleitet werden. Dieses Bukett wird von feinen Zitrus-Aromen ' mm‘ !h!w
. . . tes ]
ummantelt. Am Gaumen lebendig mit Struktur und feinen Noten L ks

Turm trocken

von griinem Apfel, etwas Weinbergs-Pfirsich und leicht wiirzig.
Schones Saurespiel im Geschmack mit dezenter FruchtsiilSe.

Speiseempfehlung

Guter Begleiter zu gebratenem Fisch und Fleisch an Weiweinsauce mit
Gemdiise. Auch die Pfilzer Kiiche bietet schone Gerichte wie etwa ein
Pfalzer Teller (Bratwurst, Leberknodel und Saumagen mit Sauerkraut).
Eine Quiche mit Spinat oder ein Indisches Gemiise-Curry sind ebenfalls
in schoner Begleitung.



