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„EDLE EICHE“ DORNFELDER trocken 

Jahrgang: 2020 

Qualitätsstufe: König – im Barrique gereift 
Rebsorte: Dornfelder 

Optimale Serviertemperatur: 16 - 18° C 

Verschluss: Naturkork 

Restsüße: 1,8 g/l  
Säure: 5,4 g/l 

Alkohol: 14,0 % 

 

Weinbeschreibung 

August Herold züchtete den Dornfelder 1955 aus 
den Rebsorten Helfensteiner und Heroldrebe. Die  

Trauben für diesen kräftigen Dornfelder stammen 

aus den besten Parzellen des Jahrgangs. Durch die 

klassische Maischegärung und eine 16monatige  
Lagerung im Barriquefass verleihen dem Weine 

eine zusätzlich Komplexität. Im Glas funkelt er  

mit einem tiefdunklen Violettrot. In der Nase 

präsentiert er sich mit dunkler Kirsch- und  
Brombeerfrucht, feinen Röstaromen etwas Vanille. 

Die Edle Eiche hat einen kräftigen, ausgeglichenen 

und fruchtigen Körper mit milder Säurestruktur.  

Der Wein besitzt eine schöne Länge mit präsenten, 
zarten Tanninen und einem angenehmen Nachhall. 

Ein königlicher Dornfelder mit Lagerpotential! 

 

Speiseempfehlung  

Der perfekte Begleiter zu Ente und Wildgerichten 

mit dunkler Soße und kräftigen Röstaromen. Passend 

zu einer kräftigen Salami oder einem würzigen Käse. 


