Weinexpertise
+EDLE EICHE“ DORNFELDER trocken

Jahrgang: 2020

Qualitatsstufe: Konig — im Barrique gereift
Rebsorte: Dornfelder

Optimale Serviertemperatur: 16 - 18° C
Verschluss: Naturkork

Restsiife: 1,8 g/l

Saure: 5,4 g/1

Alkohol: 14,0 %

Weinbeschreibung

August Herold ziichtete den Dornfelder 1955 aus
den Rebsorten Helfensteiner und Heroldrebe. Die
Trauben fiir diesen kraftigen Dornfelder stammen
aus den besten Parzellen des Jahrgangs. Durch die
klassische Maischegarung und eine 16monatige
Lagerung im Barriquefass verleihen dem Weine
eine zusatzlich Komplexitat. Im Glas funkelt er
mit einem tiefdunklen Violettrot. In der Nase
prasentiert er sich mit dunkler Kirsch- und

Brombeerfrucht, feinen Rostaromen etwas Vanille. | R
Die Edle Eiche hat einen kraftigen, ausgeglichenen | .I I .
und fruchtigen Korper mit milder Saurestruktur. | Altes Schlabeben
Der Wein besitzt eine schone Linge mit prasenten, | oo o
zarten Tanninen und einem angenehmen Nachhall. | i

Ein koniglicher Dornfelder mit Lagerpotential!

Speiseempfehlung

Der perfekte Begleiter zu Ente und Wildgerichten
mit dunkler SoBe und kraftigen Rostaromen. Passend
zu einer kraftigen Salami oder einem wiirzigen Kase.



