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SAUVIGNON BLANC Turm trocken

Jahrgang: 2025
Qualitätsstufe: Turm
Rebsorte: Sauvignon Blanc
Optimale Serviertemperatur: 8 – 12° C 
Verschluss: Drehverschluss
Restsüße: 5,9 g/l · Säure: 6,1 g/l · Alkohol: 12,5 %

Weinbeschreibung

Die Sauvignon Blanc Rebe wurde 1710 erstmals in Südfrankreich
Urkundlich erwähnt und ist seit 1999 auch in der deutschen Sorten-
liste eingetragen. Mittlerweile zählt sie zu den weltweit bekanntesten
weißen Rebsorten. 40% der gesamtdeutschen Rebfläche an Sauvignon
Blanc sind im Anbaugebiet Pfalz gepflanzt. In unserer Region
herrscht ein ideales Klima für sie.

Unser Sauvignon Blanc stammt aus ertragsreduzierten Parzellen. 
Nach einer kurzen Maischestandzeit wurden die Trauben mit 
unserer Kelter schonend abgepresst. Nach der Gärung erfolgte 
eine ausgedehnte Lagerung auf der Feinhefe.

In einem schönen gelb zeigt er sich im Glas. Er duftet dezent nach
frischem Gras und grünen Fruchtaromen, auch Aromen von Litschi,
reifer Birne und Mango sind vorzufinden. Im Geschmack probiert
er sich rund, ausgewogen und weist eine angenehm eingebundene
Säurestruktur auf. Im Abgang erlebt man einen fruchtigen Nach-
hall aus Noten von Stachelbeere und reifen, gelben Früchten.

Speiseempfehlung

Ideal zu Spargel in Begleitung von Luftgetrocknetem Schinken.
Außerhalb der Spargelsaison perfekt zu frischen, kräuterbetonten
Gerichten mit Fisch, Hähnchen oder hellem Fleisch. Auch passend
ist ein karamellisierter Ziegenkäse auf Rucola mit Mango-Chutney
und würzige Speisen.


