Weinexpertise
RIESLING KASTANIENGARTEN trocken

Jahrgang: 2023

Qualitatsstufe: Konig

Rebsorte: Riesling

Optimale Serviertemperatur: 10-12° C
Verschluss: Naturkork

RestsiiBe: 4,1 g/l - Saure: 7,5 g/1 - Alkohol: 13,0 %

Weinbeschreibung

Der Riesling ist eine sehr alte Rebsorte und zahlt als
Aushangeschild des deutschen Weinbaus. Im 15. Jh. wurde
der Riesling das erste Mal urkundlich erwahnt. Die Pfalz ist
mit rund 7000 Hektar das grofite Riesling-Anbaugebiet der
Welt. Die Reben fiir unseren Riesling aus der Einzellage
Kastaniengarten sind inzwischen 44 Jahre alt und diirfen
als ,,Alte Reben® gekennzeichnet werden. Diese sind tief
verwurzelt, haben einen geringen Stockertrag und verleihen
dem Wein eine schone Mineralitat. Der Wein wird spontan
vergoren und reift komplett in Kastanienholzfassern.

Dieser Riesling hat bewusst eine andere Stilistik als die
klassischen, fruchtbetonten Weine. Schon in der Nase ist das
Kastanienholz merkbar. Dieses bringt einen nussigen Schmelz
und eine leicht cremige Note mit. Im Geschmack mineralisch
mit einem Bukett von heimischen Friichten wie Pfirsich und
einer dezenten Gerbstoffstruktur. Ein sehr vollmundiger,
balsamischer Nachhall voll mit gelben Friichten und Krautern.
Fiir uns ein wahrhaft koniglicher Tropfen, der sich in den
nachsten 4-6 Jahren noch weiterentwickelt. Ein Wein mit
Lagerpotenzial.
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'i KASTANIENGARTEN
: Riesling Alte Reben trocken

Speiseempfehlung

Ein Schweinefilet unter Krauterkruste oder ein Pilzragout mit
Semmelknodel sind in hervorragender Begleitung mit unserem Riesling
Kastaniengarten. Auch die Friihlingskiiche, mit z.B. griinen panierten
Spargel an Sour Creme passt sehr gut zu ihm.



