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GRÜNER SILVANER feinherb 

Jahrgang: 2024 
Qualitätsstufe: Springer 

Rebsorte: Silvaner 

Optimale Serviertemperatur: 8 - 12° C  

Verschluss: Drehverschluss 
Restsüße: 14,1 g/l 

Säure: 6,2 g/l 

Alkohol: 11,5 % 
 
 
Weinbeschreibung 

Silvaner ist eine natürliche Kreuzung aus 

Traminer und Österreichisch Weißer. Bis in 

die 1970er Jahre war sie die 
meistangebaute Rebsorte Deutschlands. 

Heute wird der Silvaner nur noch auf ca. 4 

% der deutschen Rebflächen angebaut. 

Unser Grüner Silvaner feinherb ist ein 
leichter und fruchtbetonter Silvaner zur 

leichten Küche und für unkomplizierte 

Momente. Ein ganz typischer Allrounder. 

Schmeckt fast jedem und passt zu allem.  
 

Er ist süffig, nicht zu schwer und hat eine moderate Süße. In der 

Nase eine Kombination aus heimischen als auch exotischen 

Früchten. Am Gaumen ergänzen sich die animierende Süße und 
die frische Fruchtsäure perfekt. Ein perfekter Begleiter im 

Sommer! 

 

Speiseempfehlung 

Passt wunderbar zu sommerlichen Salaten, frischem Fisch oder 
Geflügel. Bei jeder Gartenparty oder auch zu festlichen Anlässen 

ein geeigneter Wein, da er ein breites Publikum anspricht. 


