
Weinexpertise 

SILVANER trocken 

Jahrgang: 2023 

Qualitätsstufe: Turm 

Rebsorte: Silvaner 

Optimale Serviertemperatur: 8-12° C  
Verschluss: Drehverschluss 

Restsüße: 5,2 g/l  

Säure: 5,8 g/l 

Alkohol: 13,0 % 
 

 

Weinbeschreibung 

Silvaner ist eine natürliche Kreuzung aus Traminer  

und Österreichisch Weißer. Bis in die 1970er Jahre  
war sie die meistangebaute Rebsorte Deutschlands. 

Heute wird der Silvaner nur noch auf ca. 4 % der  

deutschen Rebflächen angebaut. Synonyme sind  

unter anderem Sylvaner oder Grüner Silvaner.  
 

Unser Silvaner aus der Turmlinie hat ein feines Bukett  

nach Birne, grünem Apfel und ist rundum harmonisch.  

Im Glas zeigt er sich hellgelb mit grünen Reflexen.  
Im Duft finden sich kräutrig-florale Noten mit etwas  

Kamille und frischen Wiesenkräutern; am Gaumen  

präsentiert sich eine milde Säurestruktur umgarnt  

von einer zarten Fruchtsüße, die einen animierenden  
Nachhall verleiht. 

 

 

Speiseempfehlung  

Perfekt zu Geflügel, Frischkäse mit Kräutern oder zur 
Gemüsepfanne. Zur Pfälzer Brotzeit mit Leberwurst und 

Saumagen ist dieser Silvaner der ideale Begleiter.   


