Weinexpertise
RIESLING Auslese siss

Jahrgang: 2025

Qualitétsstufe: Konig

Rebsorte: Riesling

Optimale Serviertemperatur: 8 — 12° C
Verschluss: Naturkorken

Restsiile: 76,7 g/l - Séure: 8,4 g/l - Alkohol: 9,0 %

Weinbeschreibung

Der Riesling z&hlt zu den éltesten und bedeutendsten Rebsorten

Deutschlands und stammt urspriinglich vom Oberrhein. Er wurde
bereits im 15. Jh. urkundlich erwéhnt. Durch eine natiirliche Kreuz-

ung von Traminer und Heunisch entwickelte er seine besondere
Charakteristik. Typisch sind seine feine, fruchtige Sdure und die
frische, lebendige Art. Vom leichten Schoppenwein bis zur edel-
stiBen Auslese zeigt er seine grole Stilvielfalt.

Die vollreifen Trauben kommen aus ertragsreduzierten Weinber-
gen. Nach ausgedehnter Maischestandzeit werden diese gepresst
und im Edelstahltank geziigelt vergoren. Die Garung wird durch
Kiihlung gestoppt um die natiirliche RestsiilSe zu erhalten.

In hellem Goldgelb erstrahlt die junge Riesling Auslese im Glas.
In der Nase zeigen sich frische Aromen von Aprikose, Eisbonbon
und Apfel. Am Gaumen verbinden sich zitrische Ankléange mit
Quitte und Aprikose, begleitet von einer dezent kreidigen Note.
Das Zusammenspiel aus feiner Siile und lebendiger Saure schafft
einen genussvollen Spannungsbogen, der von einer eleganten
Mineralitat unterstrichen wird. Der Abgang ist fruchtbetont und
frisch mit anhaltendem Nachhall. Eine elegante, leichte und zu-
gleich charaktervolle Auslese mit schénem Lagerpotential.

Speiseempfehlung

Zur Kéaseplatte mit kraftigem Weich- und Schimmelkése ein
Genuss. Probieren Sie doch mal ein Rahm-Couscous mit Apfeln.

Auch zu Desserts auf Apfelbasis lasst sich die Auslese gut kombinieren.

Geheimtipp: weille Schoko-Mousse und unserer Riesling Auslese!

Altes Schlahichen
RIESLING
Auslese siff
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