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GRÜNER SILVANER feinherb

Jahrgang: 2025
Qualitätsstufe: Springer
Rebsorte: Silvaner
Optimale Serviertemperatur: 8 – 12° C 
Verschluss: Drehverschluss
Restsüße: 14,3 g/l · Säure: 5,8 g/l · Alkohol: 12 %

Weinbeschreibung

Silvaner ist eine natürliche Kreuzung aus Traminer und Öster-
reichisch Weißer und kam über die Alpen zu uns nach Deutsch-
land. Bis in die 1970er Jahre war er die meist angebaute Rebsorte
und auch in der Pfalz. Heute wird der Silvaner nur noch auf ca.
4 % der deutschen Rebflächen angebaut.

Unser Silvaner präsentiert sich im Glas mit einem schönen
Strohgelb mit leichten grünen Reflexen. In der Nase ein zarter
Blütenduft, der von reifer Birne und Apfelnuancen begleitet
wird. Im Geschmack ist er elegant, mild mit dezenter Süße.
Aromen von Quitte gepaart mit einer verspielten Würze
kommen hier zum Vorschein. Die milde Säure macht den
Grünen Silvaner zu einem beliebten Allrounder.

Speiseempfehlung

Der Silvaner passt nicht nur ideal zu Spargelgerichten im
Frühjahr, sondern ist auch bei jedem Grillfest ein gern
gesehener Gast. Sommerlichen Salate, frischer Fisch und
Geflügel sind hier geeignete Speisen. Auch zu asiatischen
Gerichten mit sanfter Schärfe ist er ein stimmiger Begleiter.


