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PORTUGIESER Rosé mild 

 

Jahrgang: 2024 
Qualitätsstufe: Bauer  
Rebsorte: Blauer Portugieser 
Optimale Serviertemperatur: 6 – 8° C  
Verschluss: Drehverschluss 
Restsüße: 21,3 g/l · Säure: 6,2 g/l · Alkohol: 11,0 % 
 
 
Weinbeschreibung 

Den neuesten Erkenntnissen zufolge stammt die rote  
Rebsorte Blauer Portugieser aus dem heutigen Nordost- 
Slowenien und ist im 19. Jahrhundert über Österreich  
zu uns nach Deutschland gekommen. Sie gilt nach dem  
Spätburgunder und dem Dornfelder als die drittwichtigste  
Rotweinsorte in Deutschland. Als Eltern sind der Grüne  
Silvaner und die unbekannte Blaue Zimmettraube bekannt. 

Im Glas zeigt sich unser Portugieser Rosé in einer 
schönen Himbeerfarbe. Auch die Aromen in der  
Nase sind geprägt von feiner Himbeere. Am  
Gaumen ein volles Aroma von reifer Süßkirsche. 
Insgesamt ein süffiger, klassisch Pfälzer Roséwein. 

 

Speiseempfehlung 

In der Pfalz ein beliebter Wein, der für die traditionelle Pfälzer 
Weinschorle genommen wird. Aber auch pur ein Genuss,  
besonders zu knackigen Salaten, aber auch Fisch und Meeres- 
früchte sind in guter Begleitung. Ebenso fruchtig süße  
Desserts mit Himbeeren und Erdbeeren. 


