Weinexpertise
GRAUBURGUNDER trocken

Jahrgang: 2025

Qualitétsstufe: Springer

Rebsorte: Grauburgunder

Optimale Serviertemperatur: 8 — 12° C
Verschluss: Drehverschluss

Restsiille: 6,0 g/l - Saure: 5,5 g/l - Alkohol: 12,5 %

Weinbeschreibung

Die vom Spatburgunder abstammende weilSe Rebsorte ist inter-
national unter dem Namen Pinot Gris oder Pinot Grigo. bekannt.
Angebaut wird sie inzwischen weltweit mit groReren Bestanden
in Frankreich und Italien. In Deutschland sind circa 6.200 Hektar
mit dem Grauen Burgunder bepflanzt. Die Hélfte davon steht in
Rheinland-Pfalz.

Im Glas zeigt sich der Grauburgunder in einem schonen hellen
Gelb. In der Nase finden sich neben einem duftig blumigen
Bukett, Aromen von Melone, Trockenobst und Wildkrautern.
Am Gaumen haftet eine dezente nussige Note von Mandel an.
Unser Grauburgunder Springer ist sehr weich und rund, mit
einer milden, gut eingebundenen Séure sowie einem kréftigen
und frischen Nachhall.

Ein unkomplizierter Typ fiir alle Gelegenheiten.

Speiseempfehlung

Baguette mit aufgeschnittenem Roastbeef und griinem Senf.
Eine cremige Carbonara mit Spaghetti und Parmesan. Ebenso ist
er sehr passend zu Gefliigel, Fisch sowie reifem Weichkése mit
Feigensenf.

Immer passend zum Grillen oder einfach nur zum Chillen!
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