Weinexpertise

MERLOT Blanc de Noir trocken
DIE DAME

Jahrgang: 2024

Qualitatsstufe: Turm

Rebsorte: Merlot

Optimale Serviertemperatur: 8 — 10° C
Verschluss: Drehverschluss

ReststiBe: 5,7 g/1 - Saure: 5,8 g/1 - Alkohol: 12,5 %

St. Martin

Weinbeschreibung

Die franzosische Rebsorte aus dem Bordeaux ist weltweit
bekannt und zahlt zu den beliebtesten Rotweinsorten. Es
handelt sich um eine natiirliche Kreuzung aus den Sorten
Cabernet Franc x Magdeleine Noir des Charents. Die friih
reifende Rebsorte bringt einen samtig weichen Charakter
und Aromen von Pflaume und Brombeere mit. In Deutsch-
land wird die rote Sorte hauptsachlich in der Pfalz angebaut.

Die ,,Dame” ist eine der starksten Figuren beim Schach-
spiel und zeigt Bauer, Springer und Turm wo es langgeht.
Nun hat sie es endlich aufs Cover geschafft!

Trotz ihrer vornehmen Blasse besticht sie durch ihren
betorenden Duft nach Weinbergspfirsich und Holunder-
bliiten. Diese fruchtigen und floralen Noten verleihen
dem Wein eine erfrischende Leichtigkeit und Komplexitat,
die sofort begeistern. Auch im Geschmack ist die “Dame*
nicht zu unterschatzen und iiberrascht mit einer ausge-
wogenen Struktur und kiihler Eleganz, die den Gaumen
umschmeichelt.

Speiseempfehlung

Fein zu gebratenen Jakobsmuscheln mit Zitrusbutter oder einer
sommerlichen Quiche mit Ziegenkase und Spinat. Auch ein frischer
Bulgursalat mit Granatapfel und Minze begleitet die Dame mit
Leichtigkeit. Fiir den siiBen Abschluss: Lavendel-Panna-Cotta mit
Pfirsichkompott.



