
Weinexpertise 

TAPFERES SCHNEIDERLEIN mild 

Jahrgang: 2020 

Qualitätsstufe: Bauer 
Rebsorten: Dornfelder, Spätburgunder 

Optimale Serviertemperatur: 16-18° C  

Verschluss: Drehverschluss 

Restsüße: 22,2 g/l 
Säure: 5,3 g/l 

Alkohol: 11,5 % 

 
 
Weinbeschreibung 

Das Tapfere Schneiderlein ist eine traditionelle 

Rotwein-Cuvée aus unserem Hause. Eine Cuvée ist ein 

Verschnitt von Weinen die sich gegenseitig ergänzen. 

Hierbei hat der Winzer die Möglichkeit seine Weine 

mit einer ganz persönlichen Note zu versehen. Beim 

„Schneiderlein“ werden von unserem Kellermeister 

leichte, fruchtbetonte Dornfelder und Spätburgunder 

Rotweine miteinander vermählt. Der Spätburgunder 

bringt eine feine Struktur in die Cuvée, der Dornfelder 
steuert eine dunkle Farbe und Beerenfrucht bei. 

Im Glas ist die Cuvée Purpurrot mit violetten Anklängen. 

Aromen von Sauerkirsche und Brombeere sind in der  

Nase zu spüren. Am Gaumen kommen dezent florale 

Noten mit schwarzer Kirsche, die an Kirschlikör erinnert, 

zum Vorschein. Eine feine, angenehme Süße bei dezenter 

Säure begleitet den mittelschweren Rotwein in einen fruchtigen Abgang. 

 
Trinkempfehlung 

Das Tapfere Schneiderlein ist eine klassische Rotwein-Cuvée für den 

Alltag und passt perfekt zu Pasta, Lasagne und anderen Nudelgerichten. 

Ideal auch zu einem saisonalen gemischten Obstteller.Geheimtipp: zu 

edelherber Schokolade mit einem Kakaoanteil von 55-75%. 


