Weinexpertise
TAPFERES SCHNEIDERLEIN mild

Jahrgang: 2020

Qualitatsstufe: Bauer

Rebsorten: Dornfelder, Spatburgunder
Optimale Serviertemperatur: 16-18° C
Verschluss: Drehverschluss

ReststiBe: 22,2 g/1

Saure: 5,3 g/1

Alkohol: 11,5 %

Weinbeschreibung

Das Tapfere Schneiderlein ist eine traditionelle
Rotwein-Cuvée aus unserem Hause. Eine Cuvée ist ein
Verschnitt von Weinen die sich gegenseitig erganzen.
Hierbei hat der Winzer die Moglichkeit seine Weine
mit einer ganz personlichen Note zu versehen. Beim
,Schneiderlein“ werden von unserem Kellermeister
leichte, fruchtbetonte Dornfelder und Spatburgunder
Rotweine miteinander vermahlt. Der Spatburgunder x .l I .
bringt eine feine Struktur in die Cuvée, der Dornfelder Rlics Sbhen
steuert eine dunkle Farbe und Beerenfrucht bei.
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Rotwein
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Im Glas ist die Cuvée Purpurrot mit violetten Anklangen. j
Aromen von Sauerkirsche und Brombeere sind in der
Nase zu spiiren. Am Gaumen kommen dezent florale
Noten mit schwarzer Kirsche, die an Kirschlikor erinnert,
zum Vorschein. Eine feine, angenehme SiiBe bei dezenter
Saure begleitet den mittelschweren Rotwein in einen fruchtigen Abgang.

Trinkempfehlung

Das Tapfere Schneiderlein ist eine klassische Rotwein-Cuvée fiir den
Alltag und passt perfekt zu Pasta, Lasagne und anderen Nudelgerichten.
Ideal auch zu einem saisonalen gemischten Obstteller.Geheimtipp: zu
edelherber Schokolade mit einem Kakaoanteil von 55-75%.



