Weinexpertise
KERNER Spatlese fruchtig

Jahrgang: 2022

Qualitatsstufe: Turm

Rebsorte: Kerner

Optimale Serviertemperatur: 8-12° C
Verschluss: Drehverschluss
ReststiBe: 49,0 g/l - Saure: 7,9 g/1 - Alkohol: 10,0 %

Weinbeschreibung

Die Kreuzung aus Trollinger und Riesling war friiher
hauptsachlich unter dem Namen ,WeiBer Herold“
bekannt. Sie erhielt 1969 ihren Sortenschutz und
verbreitete sich in alle deutschen Weinanbaugebiete.
Inzwischen kann man die Rebsorte fast zu den
traditionellen pfalzischen Rebsorten zihlen. Aber
auch in Sudtirol, der Schweiz und Siidafrika sind
Anpflanzungen dieser Rebsorte bekannt.

Im Glas erstrahlt die Spatlese in strahlendem
Hellgelb. Die fruchtige Nase ist gepragt von
Eisbonbons und einem leichten Muskatton. Der
fruchtige Geschmack erinnert an einen Obstsalat
aus heimischen Friichten wie Aprikose, Apfel und
Birne, die von einer charmanten Restsiif3e
umschmeichelt wird. Das fruchtige Aroma ist
auch im Abgang deutlich spiirbar und fiihrt zu
einem verfiihrerisch eleganten SiiBe-Saure Spiel, |
das Lust auf mehr macht. : .I i .
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Altes Sehlohichen

KERNER
Spdtlese fr htig

Speiseempfehlung

Die Kerner Spatlese fruchtig passt hervorragend

zu einer cremigen Leberpastete oder perfekt zu
fruchtigen Desserts mit Vanillecreme. Aber auch zu
den traditionell Pfilzischen ,,Grumbeer-Pannekuche
mit Abbelbrei“ ein Genuss. (Kartoffelpuffer mit Apfelmuss).



